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*CAESAR SALAD���������������������������������� 17
black pepper vinaigrette, garlic 
croutons, pecorino

*80206�������������������������������������������������� 20
chicken, beets, avocado, egg, 
bacon, cheddar, tomato, 
buttermilk dressing

BEET SALAD����������������������������������������� 19
whipped feta, compressed beets, 
tangerine oil, pine nuts, pistachios

 sala
ds TODAY’S MOZZARELLA�������������������������� 19

proscuttio, giardiniera, focaccia 

*BEEF & PORK MEATBALLS������������������ 20
whipped ricotta

*BLUE CRAB FRITTERS�������������������������� 20
mascarpone, calabrian chili aioli

*ROOFTOP BURGER������������������������������� 20
colorado beef, garlic aioli, white 
cheddar, challah bun

aprè
s

GREEK YOGURT BOWL���������������������������12
house-made granola, honey, mixed 
berries

AVOCADO TOAST������������������������������������16
everything spice, tomato, radish
add fried egg +3

QUICHE FLORENTINE�����������������������������18
spinach, pecorino, flakey crust, 
petit salad

main
s CLAYTON BREAKFAST�����������������������������17

two eggs your way, neuske’s bacon 
or chicken sausage, potatoes, 
english muffin

BROWN BUTTER WAFFLE������������������������18
caramel apple compote, maple syrup

BAKED EGG���������������������������������������������20
spiced shakshuka, maitake 
mushroom, crispy onion, focaccia

BRUNCH

pizza
MARGARITA 19.

house mozzarella, tomato, basil

SQUASH & PROSCIUTTO 21.
roasted squash, prosciutto, 

caramelized onion, aged balsamic

PEPPERONI 21.
smoked mozzarella, oregano

TALEGGIO 21.
garlic cream, burnt honey, 

black pepper

ADDITIONAL TOPPINGS
egg, pepperoni, sopressata, prosciutto - +3

red onion, blistered tomatoes - +2

CLAYTON BLOODY MARY�������������������������������14
grey goose vodka, house bloody mix

MIMOSA���������������������������������������������������������11
house prosecco, choice of orange, 
grapefruit, or pineapple juice

APEROL SPRITZ��������������������������������������������14
aperol, prosecco, club soda 

HUGO SPRITZ������������������������������������������������14
st germain, lime, prosecco, club soda 
mint 

SUNSET SANGRIA (TAP) �������������������������������12
house sangria, rich and spiced, like a 
tropical sunset in a glass

MARGARITA ALL’ARANCIA�����������������������������14
patron blanco, patron citron, lime, 
marmalade syrup 

CLAYTON BLOODY MARIA�����������������������������14	
patron blanco, house bloody mix

brunch cocktails
bottomless option for 2 hours 50.00 per person

*consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of 
foodborne illness, especially if you have certain medical conditions.


